Unser Beschaffungsleitbild

Frisch

Wir bevorzugen eine dezentrale Beschaffung
und beliefern das Restaurant taglich mit
Frischprodukten.

Regional

Wir arbeiten mit regionalen Herstellern
zusammen, deren Produkte fiir Frische
und Qualitat stehen; wir wahlen
Referenz-Lieferanten, mit denen wir
zusammenarbeiten wollen.

Faire Partnerschaften

Wir stellen sicher, einen fairen Preis fiir
unsere Produkte zu zahlen. Zu unseren
Lieferanten pflegen wir langjahrige, von
Vertrauen und Respekt gepragte Beziehun-
gen. Wir betrachten sie als unsere Bot-
schafter und entwickeln Partnerschaften,
die auf Dialog und Erfahrungsaustausch
beruhen.

Saisonal

Wir verwenden vorwiegend
saisonale Produkte.

Schweizer Fleisch

Unser Fleisch stammt aus der Schweiz.
Saisonale Spezalitdten, welche nicht aus der
Schweiz stammen sind gekennzeichnet.

Nachhaltige

Fischerei und Zucht: Wir servieren vor-
wiegend Seefische, die fiir eine nachhaltige
und umweltfreundliche Fischerei stehen.
Siisswasser- und Zuchtfische stammen aus
der Schweiz und der Europaischen Union.

Lieferkette

Wir garantieren die stéandige Nachverfolg-
barkeit der fiir die Zubereitung jeder lhrer
Mahlzeiten benutzten Zutaten.

Nachhaltigkeit

Wir vermeiden grundsatzlich alle Nahrungs-
mittel, die einen GVO (genetisch veran-
derter Organismus) enthalten, sowie

solche, deren Herstellungs- oder Zucht-
methoden nicht im Einklang mit unseren
Nachhaltigkeitsversprechen stehen. Die
Einkaufsabteilung von Eldora AG stellt sicher,
dass die Liste der Produkte, die wir nicht
anbieten wollen, regelmassig aktualisiert
wird. Fiir unsere Beschaffung wahlen wir nur
Anbieter aus, die die Umwelt respektieren.
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